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FOURNEAUX A GRILLADE MOBILE 
La grillade mobile offre de très-grands avantages sur la grillade 

ordinaire dont on s'est servi jusqu'à ce jour . 
Par suite de ses divers développements (voir les fig. ci-contre), cet 

appareil enlève tous les gaz et émanations se dégageant de la 
cuisson des viandes, de la combustion du charbon de bois dans 
les réchauds, ainsi que les odeurs produites par la cuisson des mets. 

Quand on n'a pas besoin de griller des viandes, cette grillade se 
rentre dans l'intérieur (fig. C), ce qui laisse la surface du fourneau 
entièrement libre, ainsi que les deux réchauds à charbon de bois, 
avantage inconnu dans la grillade ordinaire qui reste toujours fixe 
sans même enlever les odeurs. 

Le tirage en est excellent et produit une économie de moitié de 
combustible sur n'importe quel genre de fourneau. 

Cette grillade donne une très-grande commodité en été par ses 
deux réchauds, qui dispensent d'allumer le foyer au charbon de 
terre. 


